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T E A
High Tea (Hot /  Iced)
ハイティー　Dar jee l ing Or ig ina l  B lend
ヒマラヤの高地で製茶されたダージリンのオリジナルブレンド

Light Grey Tea (Hot /  Iced)
ライトグレイティー　Ear l  Grey Or ig ina l  B lend
オーガニックのベルガモットオイルを使用したアールグレイ

Yorkshire Tea (Hot /  Iced)
ヨークシャーティー　Assam

Yakushima Green Tea (Hot /  Iced)
屋久島グリーンティー　　

ミルクと合う英国のトラディショナルな紅茶

すっきりとした味わいの屋久島で製茶された緑茶

Rooibos Tea (Hot /  Iced)
ルイボスティー　　
オーガニックのベルガモットオイルを使用したノンカフェインのお茶

Homemade Ginger Ale 
自家製ジンジャエール

Homemade Lemonade (Hot /  Iced)
自家製レモネード

Spark l ing Water (Hi ldon)
スパークリングウォーター

Bottled Yebisu Beer ( Japan) 
エビスビール

Cider
シードル（ノンアルコールもあります）

スパークリングワイン
Spark l ing Wine (200ml)

グラスワイン
Wine by the Glass (White /  Red)

O T H E R S

C O F F E E

Hot Honey Ginger
自家製ジンジャーシロップとはちみつのドリンク

マーガレット・ハウエル  カフェ  オリジナルブレンド

Long B lack (Hot)
ロングブラック（ホットコーヒー）

I ced Cof fee
アイスコーヒー

Cafe Lat te (Hot /  Iced)
カフェラテ

Cappuccino (Hot)
カプチーノ

Cafe Mocha (Hot /  Iced)
カフェモカ

Decaf fe inated Cof fee (Hot /  Iced)
カフェインレス コーヒー

Oat mi lk a l so ava i l ab le
オーツミルクに変更

Decaf  cof fee a lso avai l ab le
カフェインレスに変更
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F O O D S D E S S E RT S

季節のメニュー、本日のメニューの詳細はスタッフまで。
P le ase see b l ackboards for SE ASONAL MENU and TODAY ’ S MENU.

※価格は全て税込みです。　※小麦・タマゴ・乳製品・ナッツが含まれます。

Al l  pr ices are t a x inc lus i ve .
Most i t ems cont a in wheat ,  eg g ,  d a i r y and nut s .
I f  you have a food a l l e rg y or spec i f i c  d ie t ,  p le a se in form us .

Oatmeal  Scone with J am
オートミール  スコーン（ジャム付き）

Carrot Cake
キャロット ケーキ

Today ’s  Desser t
本日のデザート  内容はブラックボードをご覧ください

I ce Cream
全てのデザートにバニラアイスを追加できます

Victor ia  Sponge
ヴィクトリアスポンジ

Roast  Beef  Sandwich
ローストビーフ  サンドウィッチ（サラダ・デリ付き）

ローストビーフ  サンドウィッチとキッシュが
それぞれハーフサイズになったプレート（サラダ・デリ付き）

Roast  Beef  Sandwich &
Quiche (a l l  ha l f  s ize)

Quiche
Asparagus & Bacon Quiche

アスパラガスとベーコンのキッシュ （サラダ・デリ付き）

Orange & Almond Cake
オレンジとアーモンドのケーキ


